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MANGER
SAIN ET BON
TOUS LES JOURS

POUR PREPARER DEMAIN
EN PRENANT DU PLAISIR AUJOURD HUI !

NoOUS CROYONS AU MANGER SAIN !

En France, nous avons la chance d’avoir des agriculteurs et des producteurs passionnés par leur métier.
Grace a des liens forts avec eux, nous nous engageons :
¢ 3 toujours vous proposer des produits dont nous connaissons parfaitement la provenance et la qualité,
e 2 vous offrir des produits tres souvent issus de I'agriculture raisonnée ou bio,
¢ a choisir des produits de saison et des fruits et légumes issus de la production francaise
d’une excellente valeur nutritive.
¢ a choisir des emballages éco-responsables,
¢ a respecter les producteurs en leur payant le juste prix.

Nous CROYONS AU BEAU ET AU BON !

Nous créons pour vous des recettes originales et savoureuses, ou le parfum et le goGt sont affirmés
avec parfois des saveurs d’ici, parfois d’ailleurs, mais toujours avec le savoir-faire culinaire francais,
reconnu dans le monde entier.

Et parce que le beau ouvre I'appétit, nous sommes attentifs a I'esthétique de ce
que NouS vous preparons et apportons de la poésie dans nos présentations !

Nous cROYONS AU PLAISIR!

Nous avons la conviction que de vous préparer les recettes avec amour, de vous servir tous les jours avec attention,

de vous surprendre parfois avec passion, fera que vous prendrez plaisir a partager ce moment de détente
gue VouSs passerez avec nous et avec vos collegues.

VOUS ALLEZ PRENDRE PLAISIR AVOUS FAIRE DU BIEN |

LA GOURMANDISE
EN PARTAGE

Cultives la réussite
et consolidez le ravonnement de votre
entreprise en proposant une prestation cocktail
inédite et gourmande pour vos collaborateurs
ou vos clients.
Nos équipes ont imaginé

une collection de pieces savoureuses

pour faire de votre réception un pur moment
de plaisir et de convivialite.
Belle découverte !

AUDREY GHATTAS - HENRY GIRAL

FONDATEURS DE QUALITE&CO
DEPUIS 2002
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CREATIONS COCKTAILS

Automne-Hiver 2024

“Le rouge passion et I'élégance du noir
m’ont inspiré pour cette collection cocktails
automne-hiver 2024.

Une création de piéces bijoux,
aux saveurs inédites
qui subliment les meilleurs produits
de saison.

Bonne dégustation !

Christophe
Chef exécutif

Qualité&Co

04



N

)
9 &
[

v Plaisir des yeux
g régal des papilles...

Etre aussi beaux que bons |
Présentés comme des bijoux,
nos cocktails
vous invintent a la dégustation
du bout des doigts.
Pour cette collection,
nos équipes ont imaginé
une mise en scene,
tel un défilé “couture”,
faite d'élégance
et de modernité.
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\Recettes marines
"et pointe d’exotisme

= 7/ 1- Sablé royale écrevisse
’ 2 - Saumon brulé mangue




Declinaison

de Sainl-Facques

en majesteé

1- Savarin Saint-Jacques
St //24 Spoon Saint-Jacques rotie
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Variations
de saveurs iodees...

1 - Mini club iodé avruga
2 - Crevettes salsa verde
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nire de saveurs 2
hivernales



1- Opéra de foie gras, gelée de Maury
2 - Canette confite aux olives

Le Sud-Ouest

en mini bouchées

3 - Lollipops foie gras, chocolat

1



«Créations |
carrement savoureuses

1- Comte, ge;l de cornichon
2 - Cheesecake brocoli
3 - Préssé de pécorino & mostarda



CREATIONS COCKTAILS

Automne-Hiver 2024

“Quel bonheur de faconner
a la main
ces petites patisseries :
telles des bijoux,
elle cachent en leur coeur
des trésors
de haute gourmandise ”

lkrame

Cheffe cuisiniére
Qualité&Co
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Place a la dégustation !

Pieces précieuses
ou piéces cocktail 2
Les classiques de la pétisserie
sont revisités
et se déclinent
sous de multiples facettes.

Avec une présentation “glamour-chic”
sur de nouveaux présentoirs
pour parfaire
la dégustation.




Pec RIgNONS...

Dassionnement !
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1- Baba au limoncello, fruits de la passion 2 - Sablé fruits de la passion
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2 - Guimauve matcha >
en brochette

1- Citron nuage ~

Légerele fruztee
au bout des doigts
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1- Brom’cacahuéte, ganache vanille

"’:*Tartelette tout chock
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1 - Tartelette Mont Blanc

Tartelettes
rondement x
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Fondant-croquant,
le mix gagnant.

{

2 - Tartelette caramel, creme brulée

ette yuzu sésames noirs




Clients restaurant

Téléchargez, remplissez
le bon de commande
et envoyez-le a votre restaurant.

DEVIS PERSONNALISE ?
Contactez
notre service traiteur
du lundi au vendredi
de 9h00 a 18h00 au

07 62 33 14 13*
ou
01 40 34 28 28*

ou par mail

traiteur@qualiteandco.com

COMMANDES

Clients exterieurs
ou deuvis personnalisé
Envie d’organiser une reception ?

Nous sommes a votre écoute
POUr VOUS accompagner et vous proposer
une solution sur mesure.

Cocktail apéritif, déjeunatoire :

Contactez-nous pour
un devis personnalisé
avec un interlocuteur unique
PAR MAIL traiteur@qualiteandco.com

Notre équipe est a votre écoute

du lundi au vendredi de 9n00 a 18h00
_ PAR au 07 62 33 14 13*

TELEPHONE ou 0140 34 28 28*

Livraison

Du lundi au vendred..
Tarifs : Paris, a partir de 27,00€ ht
en fonction de I'horaire et du lieu de livraison.
Banlieue, nous consulter.

Conditions d’annulation

Annulation jusqu’a 48 heures avant la date de livraison.
Passé ce délai, la prestation
sera facturée dans sa totalité.

Une publication Qualité&Co
G & G Labo Société & responsabilité limitée
Adresse du siége social : 189 rue d'Aubervilliers, 75018 Paris
N° RCS : 489 347 799 (RCS de Paris) - Capital social : 96 000 €

N° de TVA : FR13489347799 - Les conditions générales de vente

applicables sont celles en vigueur dans I'entreprise et sont disponibles
sur simple demande.

Photos non contractuelles - Suggestions de présentation
Sauf erreur typographique
- Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour.
www.mangerbouger.fr
Photos DR : Bernhard Winkelman - Styliste : Bruno Messey
Création : www.ponton3.com

* Prix d’un appel local

www.qualiteandco.com



NOS ENGAGEMENTS RSE

Chez Qualité&Co, nous avons pour objectif d’étre une entreprise engagée
et engageante et rendre rendre le « bien manger » accessible a tous dans les entreprises.

NOS
ACTIONS

- Démarche Anti-gaspillage :

Partenariat avec Linkee afin de lutter
contre le gaspillage alimentaire. Les repas
invendus sont distribués a I'association
Linkee pour que des personnes dans le
besoin puisse en bénéficier.

- Démarche Zéro Déchet :

Mise en place des contenants consignés
avec la Consigne Bibak pour éviter tout
contenant a usage unique (emballage
carton, plastique).

- Traitement des biodéchets :

Qualité&Co fait appel aux Alchimistes,
une société de traitement de biodéchets.
L'objectif de cette société est de trier et
collecter les déchets alimentaires afin de
les transformer en compost. Un compost
qui viendra nourrir les sols naturellement.

- Transmission de nos valeurs et
engagements RSE a toute notre équipe.

X BIBAR

SOURCING PRODUITS

- Utilisation de produits frais de saison,
bio & de qualité

- Collaboration avec des petits
producteurs locaux

- Partenariats avec des marques
engagees et RSE

- Sourcing francais & lle de France,
POISSONS issus de la péche durable,
viande francaise et fromages AOP

- Recettes nutritives et saines

NOS VALEURS

TRANSPARENCE
Honnéteté, intégrité,
sourcing des produits

RESPECT
des hommes, des femmes
et des planétes

GENEROSITE
dans I'attention, dans les plats,
dans le service

PLAISIR
dans le travalil, dans le lien
avec les clients

PARTAGE
convivialité avec les clients,
entre les équipes
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MANGER
SAIN ET BON
TOUS LES JOURS ©

DEJEUNERS
A PARTAGER

NOUS CROYONS AU MANGER SAIN ! Avec nos cocktails déjeunatoires,
En France, nous avons la chance d’avoir des agriculteurs et des producteurs passionnés par leur métier. Oﬁrez un moment unique
Gréace a des liens forts avec eux, nous nous engageons : ) {
¢ 3 toujours vous proposer des produits dont nous connaissons parfaitement la provenance et la qualité, €n [97"0[705'61”
(Y- i i - i ! i i A i . o\ /e .
\ lalvous offrir dles produ.|ts tres souvenlt |ssusl de | agrlculture ralsonnee.ou bio, | notre wllectzon de pleces dejeunatozr'es
¢ a choisir des produits de saison et des fruits et légumes issus de la production francaise
d’une excellente valeur nutritive. hautes en couleurs
¢ a choisir des emballages éco-responsables,

e & respecter les producteurs en leur payant le juste prix. el saveurs grdce a l’z'mclgz'natz'on

de nos Cheffe Ikrame et Christophe.
Nous CROYONS AU BEAU ET AU BON !

Un cocktail au format idéal

Nous créons pour vous des recettes originales et savoureuses, ou le parfum et le goGt sont affirmés
avec parfois des saveurs d’ici, parfois d’ailleurs, mais toujours avec le savoir-faire culinaire francais, pouif' tous l€S événements
reconnu dans le monde entier. , .

Et parce que le beau ouvre I'appétit, nous sommes attentifs a I'esthétique de ce d €7’lt7”€ﬁ7"l$€.

que NouS vous preparons et apportons de la poésie dans nos présentations !

; /
NOUS CROYONS AU PLAISIR ! Bonne deécouverte !

Nous avons la conviction que de vous préparer les recettes avec amour, de vous servir tous les jours avec attention,
de vous surprendre parfois avec passion, fera que vous prendrez plaisir a partager ce moment de détente AUDREY GHATTAS - HENRY GIRAL
qQue VOous passerez avec nous et avec vos collegues. FONDATEURS DE QUALITE&CO
DEPUIS 2002
VOUS ALLEZ PRENDRE PLAISIR A VOUS FAIRE DU BIEN !
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CES DEJEUNATOIRES

“Des bouchées 100% Plaisir |
Nous avons puisé |'inspiration
dans la nature et les voyages,
marié les produits de saison,
afin de cultiver le golt du partage.
Découvrez nos recettes Feel Good
réconfortantes, un brin régressives
pour étre bien dans son assiette.

Bonne dégustation 1”

lkrame
Cheffe cuisiniére

Qualité&Co
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7(&5' €

Nlage ufre se dechne
| a toutes les sauces

1 - Gaufre croustillante, truite fumée
2 - Gaufre croustillante, coppa
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Des creations

qul tour@t ronds !

.1 P, ._-ﬁ -
1- Sucette de polpette 4 ‘i
a l'italienne ,.,’.-:«': m

2 - Kefta de beeuf,  f R - o
- sauce japonaise

b

3 - Arancini bufala

06



Facon

gl s s o - 2 - White sandwich volaille Comté
1= FellieiEtatisicr i _ | 3 - Feuilleté champignon des bois
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2 - (Euf mayo betterave
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Des bouchées

-

1- Cupcake curry volaille
2 - (Galette croustillante quinoa verde
3 - Supréme de volaille farci aux legumes
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des traditi

1- Ta crémeux b
fourme d'Ambert

2 - Tarte epinard feta
3 - Tarte compotée d'oignons
4 - Tarte facon lorraine,
lardons de dinde
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Versions
'Street “french’food !
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1- Burger pastrami 2 - Burger volaille 3 - Cheeseburger 4- Burger saumon fume
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DIECES DEJEUNATOIRES

Concentration de bonne humeur
autour de ces patiseries
miniatures qui nous rechauffent
les cceurs.

Chocolat, caramel, fruits de saison
sont travaillés ici, avec amour
el generosite !

15
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Le chb.colat

dans Lous ses eclats...

2 - Tarte chocolat pralinée
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Therapie
de Choc!
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1- Chou chocolat, glagage choco el | 3 - Tarte chocolat orang'é“""
2 - Tarte chocolat praliné ' A4 AR -
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"~ 2 - Finger avoine
cremeux vanille .

3 - Chou caramélia,
spéculoos
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Douceurs
reconfortanles

~ 0 A o N
1- Tarte 100% vanille 1 - Verrine Créme de marron
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Clients restaurant

Téléchargez, remplissez
le bon de commande

et envoyez-le a votre restaurant.

DEVIS PERSONNALISE ?
Contactez

notre service traiteur

du lundi au vendredi

de 9h00 a 18h00 au

07 62 33 14 13*
ou
01 40 34 28 28*

ou par mail

traiteur@qualiteandco.com

COMMANDES

Clients exterieurs
ou devis personnalisé
Envie d’organiser une réception ?

Nous sommes a votre écoute
POUr VOUS accompagner et vous proposer
une solution sur mesure.

Cocktail aperitif, dejeunatoire :

Contactez-nous pour
un devis personnalisé
avec un interlocuteur unique
PAR MAIL traiteur@qualiteandco.com

Notre équipe est a votre écoute

du lundi au vendredi de 9h00 a 18h00
_ PAR au 07 62 33 14 13*

TELEPHONE ou 0140 34 28 28*

Livraison

Du lundi au vendred..
Tarifs : Paris, a partir de 27,00€ ht
en fonction de I’horaire et du lieu de livraison.
Banlieue, nous consulter.

Conditions d’annulation

Annulation jusqu’a 48 heures avant la date de livraison.
Passé ce délai, la prestation
sera facturée dans sa totalité.

Une publication Qualité&Co
G & G Labo Société a responsabilité limitée
Adresse du siége social : 189 rue d'Aubervilliers, 75018 Paris
N° RCS : 489 347 799 (RCS de Paris) - Capital social : 96 000 €

N° de TVA : FR13489347799 - Les conditions générales de vente

applicables sont celles en vigueur dans I'entreprise et sont disponibles
sur simple demande.

Photos non contractuelles - Suggestions de présentation
Sauf erreur typographique
- Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour.
www.mangerbouger.fr
Photos DR : Bernhard Winkelman - Styliste : Bruno Messey
Création : www.ponton3.com

* Prix d’un appel local

www.qualiteandco.com



NOS ENGAGEMENTS RSE

Chez Qualité&Co, nous avons pour objectif d’étre une entreprise engagée
et engageante et rendre rendre le « bien manger » accessible a tous dans les entreprises.

NOS
ACTIONS

- Démarche Anti-gaspillage :

Partenariat avec Linkee afin.de lutter
contre le gaspillage alimentaire. Les repas
invendus sont distribués a I'association
Linkee pour que des personnes dans le
besoin puisse en bénéficier.

- Démarche Zéro Déchet :

Mise en place des contenants consignés
avec la Consigne Bibak pour éviter tout
contenant a usage unique (emballage
carton, plastique).

- Traitement des biodéchets :

Qualité&Co fait appel aux Alchimistes,
une société de traitement de biodéchets.
L'objectif de cette société est de trier et
collecter les déchets alimentaires afin de
les transformer en compost. Un compost
qui viendra nourrir les sols naturellement.

- Transmission de nos valeurs et
engagements RSE a toute notre équipe.

X BIBAR
-’/

SOURCING PRODUITS

- Utilisation de produits frais de saison,
bio & de qualité

- Collaboration avec des petits
producteurs locaux

- Partenariats avec des marques
engagees et RSE

- Sourcing francais & lle de France,
POISSONS issus de la péche durable,
viande francaise et fromages AOP

- Recettes nutritives et saines

NOS VALEURS

TRANSPARENCE
Honnéteté, intégrité,
sourcing des produits

RESPECT
des hommes, des femmes
et des planétes

GENEROSITE
dans I'attention, dans les plats,
dans le service

PLAISIR
dans le travail, dans le lien
avec les clients

PARTAGE
convivialité avec les clients,
entre les équipes

22
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MANGER
SAIN ET BON
TOUS LES JOURS

POUR PREPARER DEMAIN
EN PRENANT DU PLAISIR AUJOURD HUI !

NoOoUS CROYONS AU MANGER SAIN'!

En France, nous avons la chance d’avoir des agriculteurs et des producteurs passionnés par leur métier.
Grace a des liens forts avec eux, Nous Nous engageons :
e 3 toujours vous proposer des produits dont nous connaissons parfaitement la provenance et la qualité,
e 3 vous offrir des produits trés souvent issus de I'agriculture raisonnée ou bio,
e 3 choisir des produits de saison et des fruits et léegumes issus de la production francaise
d’une excellente valeur nutritive.
e 3 choisir des emballages éco-responsables,
e a respecter les producteurs en leur payant le juste prix.

NoOouUSsS CROYONS AU BEAU ET AU BON !

Nous créons pour vous des recettes originales et savoureuses, ou le parfum et le goUt sont affirmés
avec parfois des saveurs d’ici, parfois d’ailleurs, mais toujours avec le savoir-faire culinaire francais,
reconnu dans le monde entier.

Et parce que le beau ouvre I'appétit, nous sommes attentifs a I'esthétique de ce
gue nous vous préparons et apportons de la poésie dans nos présentations !

Nous CROYONS AU PLAISIR!

Nous avons la conviction que de vous préparer les recettes avec amour, de vous servir tous les jours avec attention,
de vous surprendre parfois avec passion, fera que vous prendrez plaisir a partager ce moment de détente
que VousS passerez avec nous et avec vos collegues.

VOUS ALLEZ PRENDRE PLAISIR A VOUS FAIRE DU BIEN |

A

QUAND TRAVAIL
RIME AVEC GOURMANDISE

Une pause dejeuner
en entreprise, avec Qualite&Co
n'est pas synonyme d’ennui,
bien au contraire !
Nous vous avons concocté
des suggestions gourmandes
de saison pour emoustiller
vos papilles,
afin de vous réunir
en loute convivialité
autour du plaisir
de la degustation.
Bon appetit !

AUDREY GHATTAS - HENRY GIRAL

FONDATEURS DE QUALITE&CO
DEPUIS 2002
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. Les formules

Déjeuners
SUR LE POUCE

A chacun sa petite faim !

( \

Nous avons préparé 3 déjeuners rapides et healthy pour de vrais moments plaisir !
Salades, sandwiches et desserts a choisir pages suivantes.

Le duo salade Le duo sandwich Le trio
1 salade 1 grand sandwich 1 salade

1 dessert 1 dessert 1 mini sandwich
1 dessert

Précisez nous vos allergies et préférences : repas sans gluten, veégétarien & végan...
Nos formules sont accompagnées d’un kit couverts écoresponsables.

Retrouvez toutes nos boissons sur le bon de commande

0O :






La pause dejeuner
toute en un !




La Volaille

Flan de potiron

Trompe I'ceil de volaille,
sauce poulette

Tarte Mont blanc

Le Canard

Tiramisu des bols

Hachis parmentier de canard

Opéra
Le Beeuf

Flan de foie gras,
condiment mangue

Presse de beeuf,
condiment carotte

Forét noire

ndes d’origine frangaise & UE
mation obligatoire sur |'origine des viandes bovines
écret n° 2002 - 1465 du 17/12/2002)

Le Lieu

Saumon nori,
condiment sriracha

Lieu noir furikake,
risotto de quinoa, creme avruga

Creme chocolat,
creme fouettée

Le Cabillaud

Bavaroise de crevettes
Brandade de cabillaud

Creme caramel

o

Le Veggie

Salade veggie
Dhal de lentilles corail

Aspics d'agrumes

Précisez nous vos allergies
et préférences :
repas sans gluten,
végétarien & végan...

\ ¢
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MANGER
SAIN ET BON
TOUS LES JOURS

Nous CROYONS AU MANGER SAIN !

En France, nous avons la chance d’avoir des agriculteurs et des producteurs passionnés par leur métier.
Gréace a des liens forts avec eux, nous Nous engageons :
e 3 toujours vous proposer des produits dont nous connaissons parfaitement la provenance et la qualité,
e a vous offrir des produits treés souvent issus de I'agriculture raisonnée ou bio,
e 3 choisir des produits de saison et des fruits et légumes issus de la production francaise
d’une excellente valeur nutritive.
¢ 3 choisir des emballages éco-responsables,
e a respecter les producteurs en leur payant le juste prix.

Nous CROYONS AU BEAU ET AU BON !

Nous créons pour vous des recettes originales et savoureuses, ou le parfum et le goUt sont affirmés
avec parfois des saveurs d’ici, parfois d’ailleurs, mais toujours avec le savoir-faire culinaire francais,
reconnu dans le monde entier.

Et parce que le beau ouvre I'appétit, nous sommes attentifs a I'esthétique de ce
gue Nous Vous préparons et apportons de la poésie dans nos présentations !

Nous CROYONS AU PLAISIR !

Nous avons la conviction que de vous préparer les recettes avec amour, de vous servir tous les jours avec attention,

de vous surprendre parfois avec passion, fera que vous prendrez plaisir a partager ce moment de détente
qQue VOous passerez avec nous et avec vos collegues.

VOUS ALLEZ PRENDRE PLAISIR A VOUS FAIRE DU BIEN |

LE TEMPS DES DOUCEURS
A PARTAGER

Facon Madeleine de Proust,
nous avons ouvert notlre armoire
a Souvenirs
en vous partageant ces douceurs exquises
qui fleurent bon notre enfance.

Du petit-déjeuner au gouiler,

profitez de pauses gourmandes
el essentielles
au bien-eétre dans votre entreprise.
Bonne dégustation !

AUDREY GHATTAS - HENRY GIRAL

FONDATEURS DE QUALITE&CO
DEPUIS 2002




SOMMAIRE

Collection

PETITS-DEJEUNERS & PAUSES SUCREES
Automne-Hiver

2023/2024
PETITS DEJEUNERS P.04 DOUCEURS P.08
OFFRES COMPLETES TEA TIME
HEALTHY CUPS
. SERVICES & COMMANDES P.13 . NOS ENGAGEMENTS RSE P.14




Petits
dejeuners

Bien commencer sa journéee
en douceurs c’est essentiel !
Cohésion d’equipe autour
d’un café accompagné
de viennoiseries
juste sorties du four
ou de muesli et fruits frais,
a chacun ses preférences..
Ces 3 suggestions gourmandes
sont faites pour vous.
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Le Continental
Cafe ou The

2 mini viennoiseries
1 pain au chocolat & 1 croissant

Jus d'orange
presse

Le Healthy

Cafe ou The

Healthy cup
(fromage blanc, muesli, fruits de saison)

Jus de fruits de saison
presse

Sélection de viennoiseries a la carte, consultez le bon de commande.

Le Gourmand

Cafe ou The

Jus d'orange
presse

3 mini viennoiseries
croissant,
pain au chocolat,
pain au raisin

Brochette de fruits
frais de saison
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NOS ENGAGEMENTS RSE

Chez Qualité&Co, nous avons pour objectif d’étre une entreprise engagée
et engageante et rendre rendre le « bien manger » accessible a tous dans les entreprises.

NOS
ACTIONS

- Démarche Anti-gaspillage :

Partenariat avec Linkee afin de lutter
contre le gaspillage alimentaire. Les repas
invendus sont distribués a I'association
Linkee pour que des personnes dans le
besoin puisse en bénéficier.

- Démarche Zéro Déchet :

Mise en place des contenants consignés
avec la Consigne Bibak pour éviter tout
contenant a usage unique (emballage
carton, plastique).

- Traitement des biodéchets :

Qualité&Co fait appel aux Alchimistes,
une société de traitement de biodéchets.
L'objectif de cette société est de trier et
collecter les déchets alimentaires afin de
les transformer en compost. Un compost
qui viendra nourrir les sols naturellement.

- Transmission de nos valeurs et
engagements RSE a toute notre équipe.

SOURCING PRODVUITS

- Utilisation de produits frais de saison,
bio & de qualité

- Collaboration avec des petits
producteurs locaux

- Partenariats avec des marqgues
engagees et RSE

- Sourcing francais & lle de France,
POISSONS issus de la péche durable,
viande francaise et fromages AOP

- Recettes nutritives et saines

NOS VALEURS

TRANSPARENCE
Honnéteté, intégrité,
sourcing des produits

RESPECT
des hommes, des femmes
et des planétes

GENEROSITE
dans l'attention, dans les plats,
dans le service

PLAISIR
dans le travalil, dans le lien
avec les clients

PARTAGE
convivialité avec les clients,
entre les équipes
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